
Dhal de légumes, Riz parfumé, légumes sautés, 10,9O€
Meal ball Korma.................... 12,90€

Beef Pakoda...........4,90€

Rasam ........................4,20€

Salfrezi............13,20€

Biryani .................13,2O€

*Tous les plats sont servis avec du riz
basmati et salade de légumes croquants

Lassi à la rose ou à la
mangue...... 2,50€

Bouchées de boeuf croustillantes
aux épices

Carrot halwa..........3,80€

Dessert du jour..........3,80€

Cheesecake au zestes de citron
et cardamome.........4,20€

Dessert typique de l’Inde à base de 
carotte, cardamome, et fruits secs à
la texture fondante

Butter chicken Masala..............12,50€

Eaux minérales......1,90€

Bière indienne 33cl.......3,50€

Chicken 65..............4,90€

Samoussas au boeuf ou
végétarien x3 ......... 4,20€

Eau plate & eau gazeuse 50 cl

Dhal de légumes .................11,9O€

Softs, jus de fruits........2,20€
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Emincé de poulet frit aux épices 65
(recette iconique!)

Selon l’inspiration et saisonnalité

Agneau Curry ......................... 13,20€

Oignon Bhadji x4..........3,50€

Pondichéy Poke Bowl............12,50€

Poisson curry au lait de coco.....13,2O€

Crevettes Masala,.................13,2O€

Crevettes ou poulet tandoori, légumes
croquants, riz, sauce cream cheese

Poulet Kurma.................... 12,50€

Poulet tandoori.............12,50€

Petite gourmandise............2,20€

Kesari............3,80€
Gateau à la semoule, noix de cajou et
raisins

Soupe épicée aux légumes et poulet

Selon l’inspiration: cookies, crêpes,
cake...

Vindaloo............13,20€

Poisson selon arrivage du jour

Sauce onctueuse à base de poulet, lait de coco
et mélange d’épices

Sauce de boeuf, ou agneau savoureuse au
mélange d’épices et pommes de terre fondantes

Sauce parfumée de boeuf, agneau ou crevettes,
poivrons et légumes sautés

Plat emblématique de l’Inde à base de riz
basmati parfumé et épicé avec des morceaux
tendres de viande 

*Kashmiri Riz .................+ 2€
Riz sucré et épicé agrémenté de fruits secs à déguster seul
ou en accompagnement


